JPULENT OPLEVELSE

(Serveres kun til hele bordet)

Crustade - R& skalrejer - Stikkelsbaer - Raget Yoghurt
Fuglekvidder - Sandwich - Safran - Syltet Korianderfrg
Blinis - Taskekrabbe - £ggeblomme - Hybenrose

Sart Gammelknas - Sprad Vaffel - Radise - Limeskal
*

Opulents bradservering med sgnderjyske soleeg, andelever & dip pa ramslag

*

Kammusling Sashimi med gsters panna cotta & Rossini Caviar, hertil
fingerlime, granskud & agurk

*

Letgrillet aromatisk tun & luftig Tom Kha Gai, hertil pikant knas pa red karry &
jordngdder med sorbet pad mango & bronzefennikel

*

Sensommerens grentsager i let traffelvelouté med kartofler, kongemajs, kantareller
& fermenterede hvide asparges med persille

*

Soufflé af Kalvebrissel & frilandskylling med Karl Johan svampe og brunet smar,
miso pa danske baelgfrugter, sauce Cote de Nuits & rysteribs

*

Rastegt tournedos af oksemgrbrad med glaserede sensommer gulergdder, brombaer
& syltede sennepsfrg hertil sauce poivrade

*

Chokolade & Beer i variation som friske, intens sorbet, hengemte og puré, hertil
pisket vaniljecreme, braendt hvid chokolade & bladguld

1035.-

Menu, Champagne & "Signatur” vinmenu
1935,

Menu, Champagne & "legendarisk” vinmenu
2330

Bemeerk venligst, at ui desvesrre 1kie kan tipasse retter og menuer til alle kostnensun.
Ui tilbyaer ikke vores retter 0g menuer vegansk eller uden meslkeprotein.
Ui forbenolder oS retten tl at &ndre Fmenuen.


https://restaurantopulent.dk/signatur/
https://restaurantopulent.dk/legendarisk/

