OPULENT OPLEUELSE

(Serveres kun til hele bordet)

Sprad crustade - R3 skalrejer - Sade krydderier - Peberrods Yoghurt
Fuglekvidder - Sandwich - Stikkelsbaer - Syltet Korianderfrg
Blinis - Raget Al - £ggeblomme - Radlgg
Sart Gammelknas - Sprad Vaffel - Radise - Limeskal

*

Opulents bradservering med sgnderjyske soleeg, reget andelever og dip pé ramsleg
*
Kammusling carpaccio med Rossini Caviar & gstersbavarois, hertil
tomat-hybenkompot og hybenrose-skum
*
Letgrillet aromatisk tun og luftig Tom Kha Gai, hertil pikant knas pé red karry &
jordngdder med sorbet pd mango og bronzefennikel
*
Sensommerens grgntsager i let traffelvelouté med kartofler, eerter og
fermenterede hvide asparges med trgfler og sprade kartofler
*
Ballotine af dansk kalvebrissel med kantareller, Karl Johan og miso pa danske beelgfrugter
hertil sauce Cote de Nuits og brunet salviesmar
*
Rastegt tournedos af oksemgrbrad med glaserede sensommer gulergdder, brombaer
og syltede sennepsfra hertil sauce poivrade monteret med oksemarv
*
Valrhona Manjari i variation med baer som friske, intens sorbet, hengemte og puré,
hertil pisket vaniljecreme og bladguld

1080,

Menu, Champagne & "Signatur” vinmenu
1880,

Menu, Champagne & “Legendarisk™ vinmenu
6930,

Bemark enligst, at ur desuare ikke kan tpasse retter g menuer tlalle kosthensun.
Ui tilbydier ike vores retter 00 menuer vegansk eller Uden melkeprotein.
Ui forbenolder oS retten fil at &ndre Fmenuen.



